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Nos espaces de réception
LA LOCATION

Espace intérieur : la Grange

Salle vin d’honneur (intérieur)250 debouts

Salle dîner

Chaise en bois
Table ronde (8-10 pers.)

200 assis

Mobilier inclus

Espace extérieur

Terrasse : cérémonie laïque
Jardin : tente berbère, boulodrome
Possibilité de faire cocktail et/ou vin d’honneur champêtre

En découvrir davantage !

Pour avoir un aperçu de votre future salle 
de réception, ci-dessous le plan :

Équipements : office traiteur ; installation son, 
lumière et vidéo ; bar ; tireuse pression ; etc.



LA LOCATION
Nos hébergements

x2

Cliquez sur chaque bulle pour plus de détails sur l’hébergement :
ce que propose le logement, ainsi que des photos.



LA LOCATION

Nous concevons ce lieu comme votre résidence secondaire, dans laquelle vous recevrez vos  
familles et amis le temps d’un week-end.

Pour cela, nous vous privatisons l’intégralité du Domaine, du vendredi midi au dimanche fin d’après-midi. 
Ainsi, la location de la salle de réception ne peut être dissociée de celle des hébergements.

NOS ESPACES DE RÉCEPTION (Grange, tente berbère, espaces extérieurs, etc.)

HAUtE sAIsON : avril-octobre

HAUtE sAIsON : avril-octobre
   50 couchages

BAssE sAIsON : novembre-mars

BAssE sAIsON : novembre-mars
   34 couchages

MIDDlEWEEk : mercredi

MIDDlEWEEk : mercredi
           50 couchages

8 500 € ttC

6 000 € ttC

5 000 € ttC

4 420 € ttC

4 500 € ttC

2 750 € ttC

• INCLUS • 
nos services
mobilier

rétroprojecteur
sono

éclairages
micro

gardien (21h-5h)

2 NUITS • Ven, Sam

Haute saison :
60€/pers./nuit
Basse saison :
   65€/pers./nuit

1 NUIT :
mer. = 55€/pers.

LES HÉBERGEMENTS : Prestation hôtelière incluse : ménage, linge de lit et de toilette

Nos tarifs

+

+

L’ACCOMPAGNEMENT AVEC MARINA Coordinatrice au Domaine WE • INCLUS •



Pour le jour J, nous vous laissons le choix entre 3 traiteurs, avec lesquels nous avons pour  
habitude de collaborer.

Pour consulter leurs cartes, cliquez sur l’icône       (en haut à droite) pour télécharger le fichier, 
puis cliquez sur leurs images ci-dessous :

TRAITEURS
Pour le Jour J

Forest Traiteur

Lucine Campion
forestevenementiel@gmail.com   I   07 81 40 34 53

Culin’R

Romain
culin.r@orange.fr   I   03 21 09 88 32

Lecocq Traiteur

Aurélie Bieske
aurelie.bieske@lecocq.fr   I   03 20 69 01 82

Le Guide Rebond vous sera envoyé  
par mail, dans le cadre  

du parcours d’accompagnement



LES BOISSONS

Pour le choix de vos boissons, nous vous fournissons un devis boisson 
selon vos attentes, vos besoins :

Possibilité d’apporter 
son champagne et/ou son vin, 

en échange d’un droit 
de bouchons de 5€ / col.

Champagnes & crémants,
vins, bières pressions

Cocktails homemade
 (Mojito, Spritz,...)

Les classiques

Les classiques, les cocktails, les softs

Mocktails, citronnade,
thé glacé...

Soft Homemade

Bar truck



LES INFOS

Guillaume : 06 61 86 66 09

Notre adresse, nos contacts

Voie routière
Depuis les grands axes, 
sortie autoroute Marquise :
à 5 min du Domaine

Voie ferroviaire

Arrivée à Calais Fréthun TGV :
à 15 min du Domaine
possibilité de navette privée

 1h30
 1h30
 2h30
 3h00

30 min
3h00
2h00
2h00

En temps réel En temps réel
Lille :

Amiens : 
Bruxelles : 

Paris :

Lille :
Amiens : 

Bruxelles : 
Paris :

Accéder au lieu

Contacter l’équipe

Nos autres prestataires 

Retrouvez les contacts des prestataires que nous vous 
recommandons : photographes, coiffeurs, fleuristes etc.

ledomainewe@gmail.com
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